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Instructions et installation

Bienvenue
Cher client,
Vous avez choisi un four Lamona ef nous vous en remercions.

Ce manvel d'utilisation vous permetira une prise en main rapide
et en toute sécurité de votre produit.

o Avant d'installer et d'utiliser votre four,
veuillez lire attfentivement ce manuel.

* Respectez foujours les consignes de securite.

* Conservez ce manuel d'utilisation pour consultation ultérieure.
* Veuillez également lire fout autre document fourni avec ce

produit.

Explication des symboles
Les symboles suivants sont utilises dans ce manuel.

Informations importantes ou conseils ufiles.

Risques de blessures et de dommages
materiels.

Risques de chocs électriques.
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Instructions et installation

1. Avant d’utiliser le four

Veillez a refirer tous les emballages, autocollants et films de la surface
du four et a l'intérieur du four (voir page 10).

Il est recommandé de netftoyer la surface du four avant la premiére
ufilisation (page 10).

/N Cet appareil est exclusivement destiné & un usage domestique.

Il ne doif pas étre utilise a d’autres fins, par exemple comme moyen
de chauffage ou pour faire sécher les serviettes et torchons humides
sur la poignée. Une utilisation commerciale annulera la garantie (voir
page garantie).

Le fabricant décline foute responsabilité en cas de dommage di ¢
une mauvaise utilisation ou & des erreurs de manipulation.

/N sécurité - généralités

Ce produit peut étfre utilisé par foute personne dgee d'au moins

8 ans ou dofée de capacités physiques, sensorielles ou mentales
reduites, sans expérience ou connaissance du produif, & condition
d'éfre supervisée ou conseillée par une personne responsable pour
utiliser sans risque cet appareil et en connaitre les dangers.

Branchez le produit sur une prise reliee 4 la terre et protégee par
un fusible de capacité adaptée, voir le tableau « Caracteéristiques
fechniques ». Nofre enfreprise décline toute responsabilité en cas
de problemes dus a un raccordement & la ferre non conforme aux
réglementations locales.

N'utilisez pas le produit sile cable d'alimentation est endommage.
Faites appel a une personne qualifiee pour remplacer le cable.
N'ufilisez pas le produit s'il est défectueux ou s'il presente des
dommages visibles.

N'effectuez aucune réparation ou modification sur le produit. Vous
pouvez neanmaoins résoudre les problemes qui ne necessitent ni
reparation ni modification. Voir la section Dépannage de ce manuel.
Ne lavez jamais le produit avec une trop grande quantité d'eau afin
d’éviter tout risque de choc électrique |

N'utilisez jamais le produit lorsque votre jugement ou votre
coordination est altére(e) par l'alcool et/ou la drogue.

Le produit doif éfre débranché de l'alimentation secteur lors
delinstallation, de la maintenance, du nettoyage et des procedures
de réparation.

Ne placez pas de papier aluminium sur la plaque de cuisson.
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e Les reparations doivent foujours éfre effectuées par des personnes
qualifiees. Le fabricant ne pourra étre tenu responsable des dommages
dus & la réalisation de réparations par des personnes non qualifiees. La
garantie peut également éfre annulée.

* Soyez prudent lorsque vous utilisez de I'alcool pour cuisiner. L'alcool
sévapore a des températures élevees et peut s'enflammer lorsqu'il entre
en confact avec des surfaces chaudes.

* Ne chauffez pas de boifes de conserve ni de bocaux en verre fermes.
La pression exerceée pourrait faire eclater la boite de conserve/le bocal.

* Ne placez pas de matériaux inflammalbles & proximité du produit car
ses parois laterales peuvent devenir chaudes pendant I'utilisation.

« /I\ ATTENTION RISQUE D’INCENDIE : ne placez
ni papier aluminium ni plaques de cuisson
sur la sole et ne cuisez pas sur la sole,
cela endommagerait irfémédiablement
voire appareil et vos meubles, et pourrait
provoquer un incendie.

e Veillez a ce que les fentes de ventilation ne
soient pas obstruees, cela pourrait entrainer
une défaillance prématurée du four.

e Certaines parties du four deviennent chaudes
en cours d'ufilisation ou immediatement
apres. Ne fouchez niles élements chauffants ni
linterieur du four. Laissez le four refroidir.

* Ne laissez pas le four refroidir avec la porfe ouverte, méme legerement.
Cela endommagerait 'avant des meubles adjacents au fil du temps.

e Sile joint de la porte est encrasse, la porte peut ne pas se fermer
correctement lors de I'utilisation et entfrainer des dommages sur les
meubles adjacents ainsi qu'une efficacité moindre. Assurez-vous que le
joint de la porte est foujours propre.

 Utilisez toujours des gants de cuisine resistants 4 la chaleur pour
enfourner ou retirer des plafs du four chaud.

» N'utilisez pas le produit sila vitre de porte est refirée ou endommagee.

e La surface arriere du four peut chauffer lors de I'utilisation. Assurez-vous
gue les branchements électriques n'enfrent pas en contact avec la
surface arriere pour eviter fout risque de dommage.

* Ne coincez pas le cable d'alimentation ef ne le placez pas au-dessus de
surfaces chaudes. Son isolation peut fondre et entrainer un court-circuit,
voire un incendie.

e Assurez-vous que les boutons de commande sont bien eteints apres
chague utilisation.
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Instructions et installation

* Larencontre air chaud/air froid peut genérer de la condensation. La
porte extérieure étant refroidie par 'air ef la vifre intérieure chauffant lors
de la cuisson, de la condensation se forme. Ce phénomene est normal
ef la condensation disparaitra une fois la température reglee atteinte.

* Le produit doif éfre installe par une personne qualifiee selon les
réglementations en vigueur. A défaut, la garantie peut étre annulée.

* N'utilisez pas de neftoyants abrasifs ou de grattoirs métalliques pour
nettoyer la vitre de la porte, cela pourrait la rayer et la faire éclater.

e N'utilisez pas de neffoyeur a vapeur pour le nettoyage.

A\ ATTENTION : assurez-vous que 'appareil est éteint avant de remplacer
'ampoule pour éviter tout risque de choc électrique.

e Un dispositif de déconnexion de l'appareil doif éfre intégré au réseau
électrique du logement conformement & la reglementation electrique.

e Le manuel précise le type de cdble a utiliser en tfenant compte de la
fempérature de la paroi arriere de l'appareil.

» N’'éteignez pas le four via I'interrupteur de sécurité immédiatement
apreés la cuisson. Le ventilateur de refroidissement fonctionne encore
pendant env. 20-30 min. une fois la commande du four éteinte.

A\ ATTENTION : Avant de démarrer le cycle de netfoyage automatique
- Nettoyez la porte du four ;

- Enlevez tous les gros résidus alimentaires a l'inférieur de la cavité du
four & I'aide d'une éponge humide. N'utilisez pas de détergents ;

- Enlevez tous les accessoires ef le kit de gradins fils (le cas echéant) ;
- Ne faifes pas secher les forchons sur la poignée de la porte.

e Pour les fours equipées d'une sonde de cuisson, il est necessaire, avant
de démarrer le cycle de nettoyage, d'obturer l'orifice avec I'écrou
fourni. Faites de méme dés lors que vous n'utilisez pas la sonde.

e Pendant le processus de neffoyage par pyrolyse, les surfaces sont
susceptibles de chauffer plus gu'en tfemps habituel : en conséquence,
pour leur securite, fenez les enfants eéloignes de 'appareil.

Sécurité - enfants

* Les appareils électriques peuvent éfre dangereux pour les enfants de
moins de 8 ans.

e Tenezles enfants éloignés du produit lorsqu’il fonctionne et ne les
autorisez pas 4 jouer avec le four ou A proximité de celui-ci.

e ATTENTION : les parties accessibles du four chauffent durant 'utilisation
du four ou du gril. Les enfants doivent éfre tenus €loignés jusqu'a ce que
le produit ait refroidi.

* Ne placez pas d'objets au-dessus de I'appareil, d la portée des enfants.
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* Ne posez aucun objet lourd sur la porte cuverte ef ne laissez pas les
enfants s’y asseoir au risque d'endommager la porte ou les charnieres.
e Les matériaux d'emballage sonf dangereux pour les enfants. Ne
laissez pas les emballages a la portée des enfants. Veuillez jefer tous les
elements d'emballage dans le respect des normes environnementales.

/N Sécurité - risque électriques

e Toute infervention sur les systemes et les équipements électriques doit
exclusivement étre réalisee par des personnes qualifiees ou autorisees

* En cas de dommage, éteignez le produit et debranchez-le de
I'alimentation secteur au niveau de la boite a fusibles.

* Assurez-vous que le calibre du fusible est compatible avec le produit.

& Avertissements généraux relatifs a I'utilisation du four

ATTENTION ! Risque d'incendie !

* Ne placez pas de papier aluminium ou de plaques de cuisson sur la
sole du four durant I'utilisation. La chaleur est réfléchie vers le bas et
peut endommager le four et les meubles situés en dessous.

* Ne recouvrez ni la grille ni une plaque de cuisson avec du papier
aluminium. La chaleur réfléchie peut endommager I'élément
chauffant.
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Instructions et installation

2. Infformations générales
Présentation du four

Bandeau de commandel

Ampoule

Elément chauffant

Positions de grille / Gradins fils

Grile pour lechefrite / Dessous de plat
Plague de four / lechefrite

Crille de four

Gradin télescopique

Porte du four

(A) Bouton de sélection de fonction (© Mode automatique (© Réglage de I'affichage LCD
Température ou affichage heure  (E) Fonction ventilateur () Bouton de sélection des fonctions
© Programmateur ® Mode décongélation

Accessoires

Grille de four (x2 fournies) Glissieres telescopiques (Gauche /Droite)

\

|| i
= =
Plaque de :%j \LQ\\IC
< 5‘7’?’\ “-;..\:::»: Gradin fil
Grille pour lechefrite ir/,c’f t\\%b (Gauche / Droit)

dessous-de-plat




Four a pyrolyse intégrable

LAM3710

4. Préparation

Premier nettoyage de
I'appareil

1. Retirez tous les emballages.

2. Nettoyez la surface de 'appareil
& l'aide d'un chiffon ou d'une
eponge humide et essuyez-la
avec un chiffon propre ef un
détergent doux.

Certains détergents ou agents
nettoyants peuvent endommager
la surface.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/creme
nettoyante, d'objets pointus ou de
produits abrasifs.

Premiere mise en service

ce phénomene est normal,
contrélez toutefois votre four
et assurez-vous que votre
piece est correctement
ventilee.

Economies d'énergie -
conseils

Il est recommandeé de chauffer le

four pendant environ 30 minutes,

puis de I'eéteindre. Tous les éventuels

residus de fabrication seront brilés

et elimineés.

1. Sortez la plaque ef la grille du
four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez les niveaux de
puissance les plus éleves du
four et du gril (voir la partie sur
I'utilisation du four et du gril).

4. Faites fonctionner le four et le gril
pendant environ 30 minutes.

5. Eteignez votre four et votre gril et
laissez refroidir.

De petites quantités de
fumeée peuvent éfre émises
lors de la premiere utilisation ;

Les informations suivantes vous
aideront & utiliser votre apparell
de maniere ecologigue et G
économiser de I'énergie .

e Utilisez des ustensiles fonces ou
emaillés qui permettent une
meilleure transmission de la
chaleur.

» Effectuez un prechauffage
si le manuel d'utilisation ou
les instructions de cuisson le
recommandent. N'ouvrez pas la
porfe du four frop souvent lors
de la cuisson.

» Sipossible, faites cuire plusieurs
plafs & la fois dans le four. Vous
pouvez placer deux récipients
surla grille.

e Cuisez un plat apres l'autre, le
four sera déja chaud.

e \Oous pouvez economiser de
I'énergie en éteignant votre four
quelques minutes avant la fin du
femps de cuisson. N'ouvrez pas
lo porte du four.

* Sipossible, decongelez les plats
surgelés avant la cuisson.
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5. Fonctionnement du four

O]

Réglage de I'heure

Positions de la grille

ATTENTION : si 'heure n'est pas
définie, le four ne fonctionne pas.

La premiere chose a faire apres
l'installation du four, ou apres une
coupure de courant, est de régler
I'neure (siI'écran clignote en
affichant 12:00, c'est qu'ily a eu
une coupure de courant).
Préechaufez foujours le four.

Un signal sonore retentira lorsque
le four aura afteint la fempérature
affichee.

HOT -> A la fin d’'un programme,
si le four est encore chaud, le
mot “HOT" s'affiche sur I'écran en
alternance avec I'heure, méme si
les boutons sont en position OFF
(arrét).

Sélection de la
température

Une fois un mode de
fonctionnement sélectionné, vous
pouvez ajuster la fempérature au
moyen des touches tfactiles “+" et
“-" sur le programmateur.

Le four dispose de 5 posifions de
grille comme illustreé ci-dessous.

Il est important de positionner
correctement la grille dans les
gradins fils.

/N Assurez-vous que les grilles sont
insérées jusqu'au fond de la cavité
avant de fermer la porte, et ce afin
d'éviter de 'endommager.

Attention - Ne placez pas de
papier aluminium ni de plaques
de cuisson directement sur la sole
du four, cela endommagerait
irremediablement votre appareil.

Attention - Ne mettez pas
d'assiefte, de plat ni de plague
sur la sole du four pendant son
fonctionnement.

Attention - Ne stockez rien dans le
four ou la cavité du gril lorsqu'ils
ne sont pas utilisés.

Eteindre le four électrique

Tournez le bouton de fonction sur
la position off (arrét).

LAMONA 1
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6. Verrouillage des touches

Utilisation

Pour activer la securité enfants, appuyez sur + pendant au
moins 5 secondes. Des lors, toutes les autres fonctions sont
verrouillées et 'ecran affiche STOP et I'heure préregléee par
intermittence.

Pour activer la sécurité enfants : STOP en clignote sur I'écran
appuyez sur + pendant un
minimum de 5 secondes.

Désactivation

Touchez le pave tactile pour désactiver la securité enfants.
Appuyez G nouveau sur + pendant un minimum de

5 secondes. Deés lors, toutes les fonctions peuvent & nouveau
étre sélectionnées.

12 www.howdens-cuisines.com
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7. Modes de fonctionnement

Toutes les fonctions des fours et du gril sont répertoriees dans cette

section. Veuillez noter* que, selon le modéle de votre four, le nombre et
'ordre des modes de fonctionnement disponibles peuvent différer des
illustrations ci-dessous.

Symbole | Fonction | Description et utilisation
N/ )
-/@\— Eclairage Allume l'eclairage du four.
Dans ce mode, le ventilateur fait circuler de 'air & tfempérature
Décongeélation | ambiante autour des aliments congelés pour une décongeélation
0 rapide sans modification ou alfératfion de leur teneur en protéines.
o Recommandé pour réchauffer des aliments pré-cuits, sur la 2e
§6% Maintien au positon & partir du haut ou pour décongeler pain/ pizza ou pate sur
— chaud la position de grille la plus basse. La femperature est préreglee sur
60°C, sans possibilite de modification.
Chaleur de Cette fonction utilise les résistances de voUte et de sole. Les aliments
voUte et de cuisent simulfanement par le dessus et le dessous. Convient pour les
— sole gateaux, les cookies et les ragoUts. Pour de meilleurs résultats, cuisez
* un seul plat a la fois.
Méthode recommandée pour la volaille, les pdtisseries, le poisson
ef les legumes. La chaleur pénétre mieux dans les aliments ce qui
réduif le femps de cuisson comme de préchauffage. Vous pouvez
Air brassé preparer des plats différents en méme temps avec ou sans la

méme préparation, sur une ou plusieurs positions. La distribution de
la chaleur est homogene sans que les odeurs ne se mélangent. Si
VOUS cuisez plusieurs plats en méme temps, ajoutez env. 10 min.

Air brasse et
resistance de
sole

L'éléement chauffant de sole est utilise en méme femps que le
ventilateur qui brasse I'air dans le four. Ideal pour les tartes aux
fruits juteuses, les quiches et patés. Cela évite le dessechement des
aliments et favorise la levee des gbfeaux, pdfes a pain et autres
aliments cuits par le dessous. Placez la grille en position 1.

Gril + air brasse

Utilisez la fonction furbo-grill porte fermée. La résistance supérieure
est couplee au ventilateur qui fait circuler I'air chaud dans le four.
Un préchauffage est recommandé pour les viandes rouges, mais
non nécessaire pour les viandes blanches. Le gril est idéal pour
cuire les aliments plus épais comme le porc ou la volaille. Placez
les aliments a griller sur la grille au centre en posifion 3. Clissez le
bac de récupeération des graisses sous la grille. Ne placez pas les
aliments frop pres du gril ef refournez-les & mi-cuisson.

Gril

Utilisez le gril porte fermée. Seule la résistance de voUte est ufilisée et
la température est reglable. Un préchauffage de cing minutes est
nécessaire pour que la résistance devienne rouge. Succes garanti
pour vos grillades, kebalbs ef plafs gratinés. Les viandes blanches
doivent éfre éloignées du gril ; le femps de cuisson sera plus long
mais la viande aura plus de godt. Pour griller de la viande rouge ou
des filets de poisson, glissez le bac de récupération de graisses sous
la grille. Utilisez la posifion 4 ef la puissance LS sans préchauffage
pour griller du pain.

Nettoyage par
pyrolyse

Fonction de netftoyage & haute température : 90 minutes (Eco) ou
120 minutes (Super) - Voir page 13.

*este conformeément & la norme EN 40350-1 du comité CENFIEC utilisé pour définir la classe énergétique
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8. Utilisation du programmateur électronique

Fonction | Activation

Mode
silence

X

e Tournez le
bouton gauche
de sélection sur
la position “Mode
Silence*

| Désactivation | Action

* Tournez le bouton
de sélection surla
position OFF.

* Vous permet
d'éteindre le son
du minuteur.

| utilité
« Efeindre le son du
minuteur

&

sélection sur un
mode de cuisson.
e Tournez le
bouton gauche
de sélection sur
la position “Temps
de cusson”.

* Réglez la duree
a I'aide des
boutons “ + “ ou

* U'éclairage
aufomatique se
met en marche.

le four s'éteint
automatiquement
et I'alarme retentit

Pour arréfer la
cuisson plus ot,
fournez le bouton
sur la position OFF
ou réglez la durée
sur 00.00; en faisant
fourner le sélecteur
de fonction sur
“durée de cuisson”
et en réglant la
durée & l'aide des
boutons “ + “ et " -

“

quelques secondes.

durée de cuisson
selon la recette
choisie.

*Une fois la durée
de cuisson réglee,
fournez le boufon
de sélection sur
OFF pour revenir
& I'horloge.

* Pour voir le
femps de cuisson
selectionne,
fournez le

bouton gauche
de sélection

sur “temps de
cuisson”.

Réglage » Tournez le * Tournez le bouton | ¢ Vous permet . Régler I'heure
de 'heure |bouton gauche | de sélectionsurla | de régler 'heure :réglez 'heure & la
de sélection sur position OFF. qui apparaitf sur prem\ere installation du four
“Reglage de affichage ou juste apres une coupure
I'heure”. de courant (12.00 clignote
o Utilisez * + “ et sur I'norloge)
- “ pour régler
I'heure.
Temps de « Tournez le * Une fois le femps | » Vous permet * Cuisiner les recettes de
cuisson bouton droit de de cuisson écoule, | de pré-regler la votre choix.

Fin de
cuisson

&

e Tournez le
bouton gauche
de sélection sur
un mode de
cuisson

* Tournez le
bouton gauche
de sélection sur
la position “Fin de
cuisson”

* Réglez la fin
du temps de
cuisson a l'aide
des boutons * + *
ef"-*

e L'éclairage
automatique se
met en marche.

¢ Une fois le tfemps
de cuisson ecoulée,
le four s'éteint
automatiquement.
* Pour arréter la
cuisson plus 6f,
fournez le bouton
sur la position OFF.

¢ Vous permet
de pré-regler
'heure de fin de
cuisson voulue.

* Une fois le
femps de cuisson
régle, fournez

le bouton de
sélection sur OFF
pour revenir a
I'norloge.

* Pour voir le
femps de cuisson
sélectionné,
fournez le
bouton gauche
de sélection sur
“Fin du femps de
cuisson”.

Remarque : Le
mode “cuisson
différée” n'est
pas disponible
avec ces modes
de cuisson :

o Cril + air brasse
o Cril

» Cette fonction est
normalement ufilisee |
avec la fonction DUREE DE
CUISSON.

* Par exemple, le plat que
je veux faire doit cuire 45
minutes et je veux que

ce soif préf pour 12.30 ;
dans ce cas: ala fin

du temps reglé, le four
s'éteint automatiquement
ef une alarme retfentit.
Sélectionnez le mode

de cuisson voulu. Réglez

la durée de cuisson

sur 45 minutes (“-" "+").
Réglez la fin de cuisson

sur 12:30 (*-" "+"). La
cuisson commencera
automatiquement & 11:45
(12:30 moins 45 minutes),
la fin du femps de cuisson
réglé, le four s'éteindra
aufomatiqguement.
ATTENTION : si vous ne reglez
que la fin de cuisson et non
la durée de cuisson. le four
s'allumera immediatement
et s'éteindra & la fin du

femps de cuisson régle.

14
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Fonction |Achvahon Desactivation | Action Utilite
Minuteur e Tournez le * Réglez le e Emet un signal | » Permet d'utilser le four
bouton gauche femps sur 00.00 sonore ala findu | comme alarme méme s'il
de sélection en fournant le femps reglé. est éfeint.
’ ! sur la position bouton gauche o ’écran affiche
— “Minuteur”. de sélection surla | le temps restant
* Réglez le temps | POsition “"Minuteur”, | tout au long de la
de cuisson ¢ I'aide | €t @ I'aide du durée réglée.
des boutons “+"et | bouton * -
Verrovillage | * Tournez le * Tournez le * Le four ne peut |« Cette fonction est utile
enfants bouton gauche bouton gauche pas étre utilisé. quand il y a des enfants
de sélection de sélection sur dans le foyer.
N\ sur la position “Verrouillage
“Verrouillage enfants” et appuyez
@ enfants”. sur * + * pendant

* Appuyez sur

“+ " pendant 5
secondes

* Le verrouillage
enfants est
disponible quand
“ STOP “ s'affiche a
'écran

5 secondes.
 l'indication STOP
disparait.
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9. Utilisation du nettoyage par pyrolyse

Le four est équipé d'un systeme
de nettoyage par pyrolyse qui
deftruit les résidus alimentaires

a haute température : “des
tempéeratures de plus de 500°C
reduisent les residus en cendres
qui peuvent étfre éliminées d'un
simple coup de chiffon en fin

de processus”. L'opération est
effectuée automatiquement

via un programmarteur. Les
fumees inhérentes sont rendues
“propres” par leur passage au-
dessus du dispositif de pyrolyse
enclenché dés le début de
cuisson. La pyrolyse necessite
des tempeératures fres eélevees, la
porte du four est donc equipéee
d'un systeme de verrouillage. Le
processus de pyrolyse peut étre
arrété a fout moment. La porte
ne peut pas étre ouverte tant que
l'icbne de verrouillage est affiché.
REMARQUE : Si une hotte est
installee au-dessus du four,
n'utilisez ni les brlleurs a gaz ni
les plagues électriques pendant
la pyrolyse afin d'éviter foute
surchauffe de I'appareil.

DEUX CYCLES DE PYROLYSE sont
pre-réglés :

ECO PYROCLEAN : pour un four
moderement sale. Durée : 90 min.
SUPER PYROCLEAN : pour un four
fres sale. Durée 1120 min.

N'utilisez jamais de produits de
nettoyage du commerce dans un
four a pyrolyse |

Astuce : réaliser un nettoyage
par pyrolyse immediatement

apres la cuisson permet de firer
parti de la chaleur résiduelle et
donc d’économiser de I'énergie.
Enlevez tous les gradins, grilles et
accessoires de l'intérieur du four -
Aftention aux brilures |

Avant d’effectuer un cycle de

nettoyage par pyrolyse :

* Enlevez tous les accessoires
du four car ils ne supporteront
pas les températures élevées
du cycle de nettoyage par
pyrolyse ; enlevez notamment
les grilles, les gradins et les
coulisses télescopiques (cf.
section RETRAIT DES GRILLES ET
GRADINS).

Dans les fours équipés d'une
sonde de cuisson, obturez
obligatoirement I'orifice avec
I'écrou fourni avant le cycle de
nettoyage.

* Enlevez toute souillure
importante qui prendrait trop
de temps a éliminer. La graisse
en exceés peut prendre feu
quand elle est soumise aux
températures trés élevées du
cycle de pyrolyse.

* Fermez la porte du four.

 Tout déversement excessif doit
étfre éliminé avant le neftoyage.

* Nettoyez la porte du four ;

* Enlevez les résidus importants a
I'intérieur du four a I'aide d'une
éponge humide.

N'utilisez pas de détergents;

* Enlevez tous les accessoires et
le kit de gradins coulissants (le
cas échéant);
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* Ne mettez pas de torchons sur
la poignée de la porte.

Utilisation du cycle de nettoyage
par pyrolyse :

1. Tournez le bouton de sélection
sur la position “E&Y". L'écran
affiche I'indication “ ECQO” ou
“SUP". La durée pre-réglee
est de 90 min, elle peut varier
entre 90 min (mode Eco) et
120 min (mode Sup) via le
programmarteur (boutons de
reglage “+" ou “-"). Sile four
est fres sale, il est recommandeé
d'augmenter la durée
jusqu'a 120 min ; sile four est
modéeréement sale, reduisez la
durée du cycle de neftoyage ¢
20 min.

2. Il est possible de différer I'neure
de début du cycle de pyrolyse
en modifiant I'neure de FIN via
le programmateur.

3. Aprées quelques minutes,
lorsque le four a afteint une
fempérature élevee, la porte

se verrouille automatiquement.
Le cycle de netftoyage par
pyrolyse peut éfre arrété &

fout moment en replacant le
bouton de sélection sur “0” (le
mot “OFF” s'affichera pendant
3 secondes).

. Une fois le cycle de netfoyage

ferming, la pyrolyse s'éteint

automatiguement. L'indication
“END” apparaitf sur I'eécran tant
que la porte est verrouillée puis

"o

“0--n" s'affiche.

. Vous pouvez replacer le bouton

de sélection sur “0” mais si la
température est foujours elevée,
l'indication “0--n" apparait

pour informer que la porte est
verrouillée.
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10. Nettoyage régulier du four

Un netftoyage regulier permet
d'allonger la durée de vie

de l'appareil. Aftendez le
refroidissement du four avant de
proceder O des opérations de
nettoyage manuelles. N'utilisez
pas de détergents abrasifs, de
laine d'acier ni d’objets pointus
pour le neffoyage, afin de ne pas
endommager iremediablement
les eléments emaillés. Utilisez
uniguement de l'eau, du savon ou
des produits a base de javel.

Eléments vitrés

Il est conseillé de nettoyer la
vitre avec un torchon de cuisine
absorbant apres chaque
ufilisation du four. Pour enlever
les faches tenaces, vous pouvez
ufiliser une éponge imbibée de
détergent puis bien essorée et
rincer ensuite & I'eau claire.

Joint de la vitre

Sl est sale, le joint peut éfre
nettoye a I'aide d'une éponge
legérement humide.
Accessoires

Nettoyez les accessoires O l'aide
d'une eponge humide et de
savon avant de les rincer et de
les secher : évitez d'utiliser des
détergents abrasifs.

Bac de récupération des graisses
Aprées I'utilisation du gril, enlevez le
bac de réecupération des graisses
du four. Videz la graisse chaude
dans un récipient et lavez le bac
sous 'eau chaude, a I'aide d'une
eponge et de liguide-vaisselle.

Sl reste des résidus graisseus,
plongez le bac dans de I'eau
avec un produit nettoyant. Vous
pouvez aussi laver le bac au
lave-vaisselle ou le degraisser &
l'aide d'un netftoyant pour four. Ne
remettez jamais un bac sale dans
le four.
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11. Fonction Aqua clean

La procedure Aqua clean utilise la fonctionner pendant 30 min.
vapeur pour faciliter I'elimination 5. AU bout de 30 min., arrétez le
de la graisse et des particules programme et laissez refroidir le
alimentaires restantes dans le four. four.

1. Versez 300 ml d'eau dans le 6. Lorsque I'appareil est froid,
récipient Aqua clean a la base nettoyez les surfaces intérieures
de votre four. du four avec un torchon.

2. Placez le bouton de sélection Attention :
gé;%u(r iur)le symbole Aqua Assurez-vous que l'appareil est

froid avant de le toucher.

3. Réglez la température du four ' . }
sur 90°, & I'aide des touches - Faites attention au risque de

of 4 brilure sur foutes les surfaces

, chaudes. Utilisez de I'eau potable
4. Laissez le programme ou distillée.
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12. Conseils de cuisson

/N Risque de brolure d0 & la e Pour le poisson, utilisez un plat

vapeur chaude | Faites aftention
a la vapeur en ouvrant la porte
du four.

Conseils pour la cuisson

» Ufilisez des plagues ou des

plats en méetal appropries avec

revétement antiadheésif ou des

moules en silicone résistants a la

chaleur.

* Exploitez au mieux I'espace sur
la grille.

e |l est recommandé de placer
les plats au milieu de la grille.

e Sélectionnez la bonne position
de grille avant d'allumer le four
ou le gril. Ne déplacez pas les

grilles lorsgu’elles sont chaudes.

e Laissez la porfe du four fermée.

Conseils pour le rétissage

* Un assaisonnement au jus
de citron ef au poivre noir
améliorera la cuisson d'un
poulet entier, d'une dinde
entiere ou d'un gros morceau
de viande.

e La cuisson d'une viande non-
désossee necessitera environ
15 a 30 min. de plus gqu'un
morceau de viande de méme
faille sans os.

e Laissez reposer la viande env.
10 min. dans le four apres la
fin de la cuisson. Les jus seront
mieux répartis dans la viande
et ne s'‘eécouleront pas a la
découpe.

résistant & la chaleur et placez-
le au niveau moyen ou bas.

Conseils d’utilisation du gril
e Le gril estideal pour la cuisson

de la viande, du poisson et
de la volaille et apportera une
jolie dorure sans assecher la
nourriture. La cuisson au gril
convient parfaitement aux
pieces peu epaisses, aux
brochettes de viande, aux
saucisses ainsi que les legumes
qui contiennent beaucoup
d’eau comme les tomates et
les oignons. Répartissez les
morceaux a griller sur la grille.

Utilisez une plaque ou une
lechefrite sous la grille pour
récuperer les graisses ou le jus.
Ajoutez un peu d'eau dans

la lechefrite pour faciliter son
netftoyage.

Conseils pour la cuisson des

gateaux

e Sile g&teau est trop sec,

augmentez la tempeérature de
10°C et diminuez le temps de
Cuisson.

e Sile g@teau n'est pas assez

cuit, utilisez moins de liquide ou
baissez la temperature de 10°C.

e Sile gateau est tfrop cuit sur

le dessus, baissez la grille,
diminuez la fempérature et
augmentez le temps de cuisson.
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* Sile g&teau est bien cuit

a l'intérieur mais collant

a l'extérieur, utilisez moins

de liguide, diminuez la
fempéerature et augmentez le
femps de cuisson.

Conseils pour la cuisson des

patisseries

Sila pate est frop seche,
augmentez la tempeérature de
10 °C ef diminuez le tfemps de
cuisson. Humidifiez les couches
de pdate a l'aide d'un mélange
de lait, d'huile et d'oeuf.

Silla pate met trop de temps

G cuire, faites aftention a
'épaisseur de la pate que vous
avez preparee.

Sila partie supérieure de la
pate brunit, mais que la partie
inférieure n'est pas cuite,
assurez-vous que la quantité
de liguide utiliseée n'est pas
frop importante & la base de
la pdte. Essayez de repartir le
liquide sur la pate pour obtenir
une dorure uniforme.

Cuisez la pdte selon le mode et
la tfemperature indiques dans le
fableau.

Conseils pour la cuisson des

légumes

Sile plat de legumes perd son
jus et devient trop sec, cuisinez-
le dans un plat & couvercle
plutdt que sur une plaque
ouverte. Les récipients fermes
conserveront le jus du plat.

Siun plat de legumes n'est pas
cuit, faites cuire les legumes &
'eau au prealable.
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13. Tableau des modes de cuisson

/N Les valeurs du tableau ci-dessous sont données ¢ titre indicatif.
Elles peuvent varier selon le type et la quantite d'aliments ainsi que vos
préférences de cuisson.

/N Cuisson et rétissage
La position 1 est la position de grille la plus basse.

Tableau des modes de cuisson

Nbre de e
. Position z Temps de
niveaux . . Température .
de Fonction |dela Accessoires C) cuisson
. rille min) (env

cuisson g ( ) ( )

1 niveau l:] 3 Plaque de four 175 30 - 40
Gateaux sur
plaque

2 niveaux 2-4 Plaque de four 175 45-60

- _

angngX en 1 niveau 2 Plaque de four 175 50 - 60

1 niveau Q 3 Plaque de four 185 15-25

ol .

Gareaux 2 niveaux 2.4 Plaque de four 170 35-45

3 niveaux 1-3-5 | Plaque de four 160 35- 45
Genoise 1 niveau g 3 Plaque de four 170 30-40
Sablés 1 niveau Q 3 Plaque de four 150 27 -37

1 niveau l:] 3 Plaque de four 175 25-30
Cookies 2 niveaux 2.4 Plaque de four 170- 190 35-45

3 niveaux 1-3-5 | Plaque de four 170 30-40

1 niveau Q 3 Plaque de four 200 35-45
Pate levee 2 niveaux 2-4 Plaque de four 200 50 - 60

3 niveaux 1-3-5 | Plaque de four 190 55-65

1 niveau EI 3 Plaque de four 200 25-35
Pate feulletee | 2 niveaux 2.4 Plague de four 200 35- 45

3 niveaux 1-3-5 Plaque de four 190 45-55
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Nbre de
niveaux
de
cuisson

Position
Fonction |dela
grille

Accessoires

Température
(°C)

Temps de
cuisson
(min) (env)

Levain 1 niveau @ 3 Plaque de four 200 35-45
Lasagne 1 niveau E 3 Plaque de four 200 30 -40
?ig;?k (entier) 1 niveau I:I 3 Plague de four 25 m{%g,zﬁ;% puis 100 - 120
g'gg?;eou 1 niveau E’ 3 Plaque de four 25 migg?%% puis 70-90
(cocotte)

Poulet ot 1 niveau 2 Grile de four | 19MN Q220 PUS | 555
Dinde (5,5kg) |1 niveau ! Grile de four | 22MN Q220 PUS 150210
Poisson 1 niveau ‘:I 3 Plaque de four 200 20-30
Hamburgers 1 niveau @ 4 Grille de four L5 20 - 25**
Pain grillé 1 niveau E 4 Grille de four L5 8-12

*Glissez la plaque de four sous la grille pour récupérer les graisses.

** Tournez aux deux tiers de la cuisson.

® Sivous cuisez sur 2 plaques en méme temps, placez la plaque la plus fine sur la position la plus haute et
la plague la plus profonde sur la position la plus basse.

® | e préchauffage est conseillé quel que soit le type de plat.

® | est conseillé de préchauffer le four pendant 5 minutes pour tous les aliments & griller.

LAMONA
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14. Entretien et maintenance

Informations générales

La durée de vie du produit sera
prolongéee et les problemes
eéventuels reduifs si le produit est
netftoye a intervalles reguliers.

A Risque de choc électrique !

Coupez l'alimentation
électriqgue avant de netftoyer
le produit afin d'éviter tout
risque de choc électrique.

& Les surfaces chaudes peuvent
causer des brilures !

Laissez 'appareil refroidir avant de
le neftoyer.

e |l est recommandé de porter
des gants de protection.

* Nettoyez le produit
soigneusement apres chague
utilisation. De ceftefacon, il sera
plus facile de retirer les résidus
de cuisson et cela évitera de
les brdler lors de la prochaine
utilisation de l'appareil.

* Aucun produit de netfoyage
spécifique n'est requis pour
nettoyer le produit. Utilisez de
'eau chaude avec du liquide
vaisselle et un chiffon doux ou
une éponge pour netftoyer le
produit et ufilisez un chiffon sec
pour le sécher.

e Assurez-vous de foujours
essuyer avec soin I'excédent
de liquide apres le nettfoyage
et de toujours essuyer les
éclaboussures immediatement.

e N'ufilisez pas de produits
neftoyants contenant de l'acide
ou du chlorure pour netftoyer les
surfaces en inox et la poignée.

e Utilisez un chiffon doux avec un
detergent liquide (non abrasif)
pour nettoyer ces parties en
veillant & frofter dans le sens
horizontal.

& La surface peut étre
endommagée par certains
détergents ou agents de
nettoyage.

N'UTILISEZ PAS de déetergents
agressifs, de creme/poudre
a recurer abrasive ni d'objets
coupants.

N'UTILISEZ PAS de neffoyeurs &
vapeur pour le nettfoyage.

Nettoyage du bandeau de
commande

Netftoyez le bandeau et les
boutons de commande a l'aide
d’un chiffon humide et essuyez-les.

NE RETIREZ PAS les boutons de
commande pour nettoyer le
bandeau de commande.

Nettoyage de la vitre de la
porte

N'utilisez pas de nettoyants
abrasifs ou de grattoir en métal
pour netftoyer la vitre de la porte
du four. lls pourraient rayer la
surface et endommager le verre.
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Démontage de la vitre de
la porte

1. Quvrez la porte.

2. Deéverrouillez la porte en
déclipsant les charnieres :
soulevez et déplacez vers
'arriere comme illustre :

3. Retirez les vis (voir ci-dessous) :

st | 4

4. Refirez le cache supérieur en
le tirant vers le haut ), la vitre
intérieure peut étre refirée (2)

5. Tirez la vitfre doucement hors du
cadre et nettoyez-la.

Ne placez pas la porte ou la
vitre intérieure sur des surfaces
rugueuses ou dures. Manipulez-
les avec précaution lors du
démontage, du nettoyage et du
remonfage.

Pour remettre la vitre en place,
repéetez les opéerations de
démontage dans le sens inverse.

& N'oubliez pas de refermer les
clips de charmiere une fois le
neftoyage termine.

Remplacer 'ampoule

& Les surfaces chaudes peuvent
causer des brolures !

Assurez-vous que l'appareil est
éteint et refroidi pour éviter tout
risque de choc électrique ou de
brolure.

L'ampoule du four est un
modele spécifique résistant a
la chaleur jusqu’a 300°C. Voir
Caractéristiques techniques.

& La position de 'ampoule peut
différer du schema.

1. Débranchez le four de
'alimentation secteur.

2. Retirez le cache en verre en le
fournant dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre.

3. Refirez 'ampoule en la tournant
dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre et remplacez-la.

4. Remefttez le cache en verre.

. @ : Remplacement de la
SN = [y Y| source lumineuse par
Qe )

I'utilisateur final.
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Retrait et nettoyage des
gradins fils

1. Dévissez I'ecrou en le tournant
dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre.

2. Refirez les gradins fils en les
firant vers vous.

3. Pour nettoyer les gradins fils,
placez-les au lave-vaisselle ou
utilisez une éponge humide
et veillez & bien les essuyer . S
immeédiatement apres.

4. Apres le nettoyage, réinstallez
les gradins fils et remettez les
écrous en place, en vérifiant
qu'ils sont biens serres.
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15. Installation
Avant lI'installation

Le produit ne doit étre installé que
par des personnes qualifiees.

L'installation doif
éfre conforme aux
réeglementations locales.

Avant I'installation, verifiez
lalbsence de détérioration
ou de défaut visibles sur le
produit. Ne linstallez pas si
vous constatez un probleme.

Les produits endommages
representent un danger pour
votre securité.

Installation en colonne

*Tout chant coupé doit éfre
protégé par un vernis reésistant a
'eau ou du PVA.

20 mm - 7§

595 mm

548,5 mm
-

*Un espace de venfilation de
150 mm?  minimum est  requis,
comme illustré (45 mm x 350 mm),

découpe positionnée au cenfre. P
20 mm- 4

45mn)/
A o

L'appareil est concu pour étre
installe dans des caissons de
cuisine Howdens.

e Les surfaces, le strafifie
synthetique ef les adhesifs
utilisés doivent étfre résistants &
la chaleur.

e | es meubles de cuisine doivent
éfre installés de niveau ef fixés.

e Sj un tiroir se frouve sous le four,
une éfagere doit éfre installee
entre le four ef le firoir.

e Les schémas ci-dessous sont
illustratifs et peuvent ne pas
correspondre exactement &

] votre appareil.

Remarque : refirez le panneau
arriere pour permettre une
bonne ventilation du four.

**|I est possible que le four doive
étre positionné plus bas pour
s‘adapter a cerfaines fables de
cuisson.
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Raccordements électriques

» M\ IMPORTANT : assurez-vous que l'alimentation électrique est coupée
avant d’effectuer le branchement. Votre four est concu pour une
installation fixe et permanente.

e Votre appareil doit étre raccordée a l'installation électrique par le
biais d'un inferrupteur différentiel bipolaire & séparatfion de contact
d’'au moins 3 mm. Il doit rester accessible apres l'installation (cf.
caracteéristiques fechniques pour 'ampérage du fusible). Nous vous
recommandons d'utiliser eégalement un Dispositif Differentiel & courant
Residuel (DDR) pour davantage de profection.

e |l est vivement recommandé de confier l'installation & un professionnel
qualifie. Le produit doit étre installe conformeément & toutes les
réglementations électriques et locales en vigueur.

e Le terme BIPOLAIRE -/+ signifie que la phase et le neutre sont
commutes et deconnectées en méme tfemps.

o /\ IMPORTANT : les fils du cable ¢ Le fil bleu doit étre connecte &

d'alimentation présentent le la borne reperée par un « Ny
code couleur suivant : ou la couleur « NOIR ». Le fil
BLEU = Neutre marron doit éfre connecte a la
MARRON = Phase pborne repéree par un « L» ou
VERT / = Terre la couleur « ROUGE ». Le fil de

ferre vert/jaune « E» doit éfre
connecte a la borne repéeree
par le symbole S.

* Etant donné que les couleurs
des cables d'alimentation de cet
appareil peuvent difféerer des
marquages de couleur pour le
reperage des bornes de votre
boite, procedez comme suit :

0 [~ i &
S
BLEU D L MARRON
(Neutre g @ LoAD (Phase)

SUPPLY | .

DP zs00- = VERT /

O

2 (Terre)
N SUPPLY @
®

o] O
z

LOAD
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A L'appareil ne peut éfre
raccordé au secteur que
par une personne diment
qualifiee. Le cordon
d'alimentation ne doif pas
étre pince, plig, coince ou
enfrer en contact avec des
parties chaudes de I'appareil.

A Sile cordon d'alimentation
est endommageé, il doit étre
remplacé par une personne
qualifiee (le cable secteur ne
doit pas depasser 2 m pour
des raisons de securité). Il doit
étre eloigne de l'apparell
et ne pas éfre coince entre
lappareil et le mur.

Votre four est livré pre-equipée d'un
cdable secteur. Si vous devez le
changer :

& Attention : Ne pas fixer une
prise sur le cable

1. Quvrez le cache du bornier &
'aide d'un fournevis.

2. Passez le cdble d'alimentation
sous le serre-céble et fixez
le serre-cAble avec la vis sur
l'isolation extérieure du cdble.

3. Connecftez les cables selon le
schema fourni.

4. Fermez le cache du bornier une
fois le cablage termine.

5. Le cdble d'alimentation ne doit
pas exceder 2 metres de long
pour des raisons de securite.

6. Le cable d'alimentation doit
étre éloigne de l'appareil ef ne
pas éfre coinceé entre 'appareil
et le mur.

Installation

Faites glisser le four dans
l'ouverture du meuble, alignez et
fixez.

Fixez votre four avec 2 vis et
fixations.

Vérification finale

Branchez I'appareil sur
I'alimentation secteur, réetablissez
lalimentation et controlez les
fonctions du four..

Bornier

MARRON BLEU

(Phase) | N Neutre
VERT ® @
(Terre) @

O

Serre-cable G
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Ventilateur de refroidissement

—— @

)

Y e swal©

—>

]

T
T
e
T

]

N

(@ Ventilateur
(@ Bandeau de commande

(3 Porte

Le ventilateur de refroidissement
intfegre refroidit a la fois 'avant de
l'appareil et les meubles.

& N’éteignez pas le four au
niveau de l'interrupteur de
sécurité immédiatement
apres la cuisson. Le
ventilateur de refroidissement
continue de fonctionner
pendant 20 a 30 minutes
(environ), méme une fois la
commande du four éteinte.
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16. Caractéristiques techniques

Informations techniques
Général

Tension/fréquence 220-240V ~ 50 / 60 Hz

Consomm. d'énergie totale | 2,4 kW

Fusible 14 A min. disjoncteur difféerentiel
Dimensions extérieures 595 mm / 595 mm / 548,5 mm
(hauteur/largeur/profond.)

Dimensions d'installation 585-595 mm / 560 mm / 560 mm min.

(hauteur/largeur/profond.)

Classe d'efficacite A

énergéefique#

Consommation d'énergie 0,80 kW/h

Ampoule inférieure 240V / 15-25 W / E14 SES / T 300°C
Cdable d'alimentation HO5VV-F 3 x 1,5 mm? (1,5 m)

Bases : les informations figurant sur I'étiquette énergétique des fours
electriques sont fournies conformement a la norme EN 60350-1. Ces
valeurs sont déferminées sous charge standard avec des fonctions de
chaleur de sole et de voUte ou de cuisson avec chaleur ventilée (le cas
echéant).

La classe d’efficacité energétique est determinée conformeément a la
hierarchisation suivante selon que les fonctions pertinentes existent ou
non sur le produit. 1 - Chaleur fournante eco, 2 - Cuisson lenfe turbo,

3 - Cuisson turbo, 4 - Chaleur fournante sole/voUte, 5 - Chaleur de sole
et voUte.

Les caractéristiques techniques peuvent éfre modifiees sans
preavis afin d'ameéliorer la qualité du produit.

Les images confenues dans ce manuel sont des schemas qui
peuvent ne pas correspondre & votre produit.

Les valeurs indiquées sur les étiquettes du produit ou dans

les documents fournis sont obtenues dans des conditions de
laboratoire conformément aux normes applicables. Selon les
conditions environnementales et opérationnelles du produit, ces
valeurs peuvent varier.
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17. Dépannage

Guide de dépannage

Solutions

Symptomes

Le four émet de
la vapeur lorsqu'il
fonctionne.

Cause possible

* Votre plat contient une
grande quantité d'eau.

De la vapeur s'échappe des
aliments lors de la cuisson, ce
phénomeéne est normal. Ce
n'est pas une défaillance.

Le produit émet des
bruits métalliques
lorsqu’il fonctionne
ou refroidit.

e Lorsque la cavité du four
chauffe ou refroidit, les
pieces se dilafent et se
contractent.

Ce phénomene est fout a fait
normal, le four est concu pour
supporter ces contraintes (il ne
s'‘agit pas d'un défaut).

Le produit ne
fonctionne pas.

Le fusible secteur peut étre
défectueux ou a sauté.

Le produit n'est pas branché
correctement. Veérifiez tous
les branchements.

Veérifiez les fusibles dans la
boilte a fusibles. Si nécessaire,
remplacez-les ou réearmez-les.

L'éclairage du four
ne fonctionne pas.

L'ampoule du four est
déefectueuse. Remplacez
'ampoule du four.

L'alimentation est coupee.

Verifiez 'arrivée de courant.
Veérifiez les fusibles dans la
boilte a fusibles. Si nécessaire,
remplacez-les ou réearmez-les.

Le four ne chauffe
pas.

La fonction et/ou la
fempeérature ne sont pas
deéfinies.

Le minuteur n'est pas reglé
correctement. Réinitialisez le
minuteur du four.

L'alimentation est coupée.

Réglez la fonction et la
température a l'aide de la
fouche/du bouton fonction et/
ou fempérature.

Verifiez 'arrivée de courant.
Veérifiez les fusibles dans la
boilte a fusibles. Si nécessaire,
remplacez-les ou réearmez-les..

Aucune réaction de
I'interface utilisateur
tactile.

Vapeur ef condensation sur
le panneau de l'interface
utilisateur.

Nettoyez le panneau de
l'interface ufilisateur avec
un chiffon en microfibre
pour éliminer la couche de
condensation

L'écran affiche ‘STOP".

Sécurité enfants active.

Voir page 12.

Condensation sur la
porte ou le bandeau
de commande.

Ce phénomene est affendu
lors d'un fonctionnement
normal, il ne s'agit pas d'un
défaut du produit.

Aucune action requise.

Si vous ne parvenez pas a résoudre le probleme apres avoir suivi
les instructions ci-dessus, contactez votre depdt ou le SAV. N'essayez
jamais de réparer un produit défectueux vous-méme.
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18. Mise au rebut de votre appareil

* Les appareils électriques et électroniques contiennent souvent des
matériaux précieux. lls contiennent aussi des matériaux, composés et
composants spécifiques, essentiels a leur bon fonctionnement sans
danger tout au long de leur cycle de vie.

* Tous ces éléments peuvent représenter un danger pour la snaté
humaine et I'environnement s'ils sont jetés avec vos ordures
ménageres ou manipulés de facon inadéquate. Par conséquent, ne
jetez pas votre ancien appareil avec vos déchets ménagers.

Cet appareil porte un marquage conforme & la directive
europeenne 2012/19/EU sur le recyclage des déchets
d'équipements électriques ef électroniques (DEEE). Les
DEEE confiennent a la fois des substances polluantes

B Ui peuvent avoir des conségquences négatives sur
I'environnement) et des composants de base (qui peuvent étre
reutilisés).

Il est important de soumetire les DEEE G des traitements spécifiques
afin de refirer et de se débarrasser correctement de tous les polluants
et de récupérer et recycler tous les matériaux. Chacun de nous a un
role important & jouer pour veiller & ce que les DEEE ne deviennent pas
un probleme environnemental ; il est essentiel de respecter certaines
regles de base :

* les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ordinaires

* les DEEE doivent étre amenés dans les points de collecte adéquats
gérés par les collectivités locales ou les entreprises agréées.

 les DEEE peuvent étre recyclés sans frais.

Déposez votre appareil dans les points de collecte locaux / les centres de
recyclage d'appareils électriques et eélectroniques, ou contactez votre revendeur
pour obtenir des conseils.
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19. Garantie

Détails de la garantie produit (R.-U. et République d’'lrlande
uniquement)

Votre appareil bénéficie d’'une garantie constructeur compléte qui
couvre les réparations (détails sur la preuve d'achat).

* Toute reclamation lors de la période de garantie DEVRA
OBLIGATOIREMENT ETRE ACCOMPAGNEE DE LA PREUVE D’ACHAT.

e Le produit doit étre correctement installé et utiliseé conformement aux
instructions du fabricant, pour un usage domestique normal.

e La garantfie ne couvre pas les dommages accidentels, la mauvaise
utilisation du produit ou les modifications susceptibles d’endommager
le produit.

e La garantie ne sera pas valable sil'appareil est modifié ou réparé
par une personne non agréée. (La garantie n'affecte en aucun cas
vos droits juridiques).

Que faire en cas de probleme

Veuillez vous munir des elements suivants :

* Modéle et numéro de série de votre appareil.
* \ofre preuve d'achat Howdens.

e \Vos coordonnées completes.

Contactez le dépo6t au numéro indiqué sur la preuve
d’achat fournie avec votre produit / cuisine

ou

Appelez le SAV LAMONA :

depuis la France au : 0806 806 506

Depuis la Belgique au : 00 32 78 05 07 60

e Produit installe dans une cuisine domestique ou d'entreprise ou
lappareil est utilise par 8 personnes au maximum.

Ou trouver le modéle et le Ouvrez la porte : sur le
numéro de série de I'appareil ? panneauv, sous le joint.

Disponibilité des pieces de rechange - 10 ans

N'vtilisez que des pieces de rechange authentiques
www.lamonaspares.co.uk (R-U. uniquement)
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Numeéro de série de 'appareil
(collez I'éfiquette ici)

(3 ) _ REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
B ALALIVRAISON  ENMAGASIN  EN DECHETERIE
Q‘ Cet appareil e
se recycle R-\Q & @
o\
Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

af the heart of the kitchen*
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil!

Howden Joinery Ltd, Thorpe Road, Howden, East Yorkshire, DN14 7PA,
Royaume-Uni

Importe en UE par : Howdens Cuisines SAS, Z.A. du Bois Rigault Nord,

1 rue Calmette, 62880 Vendin-le-Vieil, Cedex, France.

Informations produit conformes a la date de publication en mars 2022.

La societe pratique une politique de développement contfinu de ses

produits et se réserve le droit de modifier & tout moment les produits

et les specificites menfionnes dans ce manuel. Soumis aux conditions

générales de ventes. Un exemplaire des CGV Howdens peut vous étre

fourni sur simple demande LAMONA

Copyright © 2022 Howden Joinery Ltd. Tous droits réservés. *au cceur de la cuisine




